
Mezedes

Traditionelle  
Familienrezepte

Mittagstisch
DIENSTAG BIS FREITAG VON 12:00–15:00 UHR 

Unsere Mittagsgerichte werden wahlweise mit Pommes frites oder Tomatenreis, 
Tzaziki und einem kleinen Salat auf dem Teller serviert. Die vegetarischen 

Gerichte  sind ohne Salat, Tzatziki und Beilagen.

Die Küche Griechenlands ist so vielfältig wie 
das Land. Mit Ihren original griechischen  
Familienrezepten führt Sie Eleni in die Küche 
Ihrer Familie. Jedes Gericht wird mit einem  
Haussalat vorweg serviert. 

www.samoshamburg.de

→ Klassiker ←

Gyros ........................................................................................................................... 10,90

Bifteki ........................................................................................................ 10,90

Lammsouvlaki .......................................................................................... 12,90

Hähnchensouvlaki ................................................................................... 10,90

Gyros &  Hähnchensouvlaki ...................................................................13,90

Gyros & Lammsouvlaki .......................................................................... 14,90

Gyros in Metaxasauce ..............................................................................12,90

→ Kalt ←
Fava  ....................................... 4,90
gelber Linsendip aus Santorini 

Tzatziki ...................................3,90
kennt jeder

Weißer Tarama......................... 4,90 
Fischrogendip

Chtipiti.................................... 4,90 
pikanter Fetadip. 

Feinste Kalamata Oliven ............ 6,90

Frischer Rote Beete-Salat........... 7,90 
Dolmadakia.............................. 7,90 
gefüllte Weinblätter mit Reis

→ Warm ←
Gegrilltes Gemüse .................... 7,90 
versch. Gemüse mit Knoblauchöl 

Gegrillte Peperoni  .................... 5,90 
mit Knoblauchöl

Pita tis Giagias .......................... 7,90
Blätterteigtasche gefüllt mit Spinat und Feta

Saganaki.................................. 9,90 
panierter Feta mit Sesamkruste und Honig

Feta Psiti ................................. 9,90 
gebackener Feta mit Tomaten und Zwiebeln

Gigantes...................................... 7,90 
griechische Bohnen in Tomatensauce 

Kalamaria  Baby Kalamaris............. 10,90 
frittiert oder gegrillt 

Sardinen................................ 10,90 

Mousaka ............................... 19,90 
Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen und  
Rinderhackfleisch in Bechamelsauce 

Stifado .................................. 20,90 
zart geschmortes Rindfleisch mit ganzen  
Schalotten in Tomaten-Rotweinsauce mit  
griechischen Ofenkartoffeln oder Reis  

Kotsi .................................... 26,90
ganze  Lammhaxe aus dem Backofen, serviert mit 
dicken Bohnen und griech. Kartoffeln

Kokkinisto ............................ 19,90
zart geschmortes Rindfleisch mit griech. 
Reisnudeln

Briam ................................... 16,90 
bunte griechische Gemüsepfanne in  
Tomatensauce mit Feta und griechischen  
Ofenkartoffeln

Spanakorizo .......................... 16,90
griechischer Spinatreis  in Tomatensauce mit 
Feta

→ Fisch ←
Baby Kalamaris ..................... 11,90 
frittiert

Baby Kalamaris ..................... 11,90 
gegrillt

Sardinen .................................. 11,90 
frittiert

→ Vegetarisch & Vegan ←
Briam ................................... 10,90 
bunte griechische Gemüsepfanne + 
Feta 1,50 €

Spanakorizo ....................... 10,90 
griech. Spinatreis in Tomatensauce + 
Feta 1,50 €

Kartoffel & 
Broccolli Auflauf.............. 11,90 

gebraten aus der Pfanne

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 



HauptgerichteGetränke Weine

Kaffee & Heiß

Jedes Hauptgericht wird mit Tzatziki und wahlweise Pommes oder Reis serviert.  
Alternativ bieten wir Ihnen auch Gemüse der Saison für einen Aufpreis von 2,50€ an. 

Zusätzlich können sie sich auch einen Vorspeisesalat für 1,50€ bestellen

→ Weißweine ←
        0,15l 0,5l

Malagousia 5,70 18,50 
trocken

Grauburgunder 5,70 18,50 
trocken

Assyrtiko 5,70 18,50 
trocken

Imiglikos Apelia Gold   5,50 17,00 
lieblich

→ Weißweine geharzt ←
        0,25l 0,5l

Malamatina  6,50 11,90
Kechrimpari 13,90

→ Rotweine ←
        0,15l 0,5l

Cabernet Sauvignon   6,50 21,00 
trocken

Xinomarvo 6,00 19,00 
trocken

Imiglikos Red 5,50 17,00 
lieblich

Espresso   2,80
Espresso Macchiato  3,50
Espresso Doppio   3,50
Cappuccino  4,40
Latte Macchiato 4,90
Café Crèma  2,80
Ellinikos   3,00
Diplos Ellinikos 3,90
Tee  3,50 
bitte fragen Sie nach unseren Teesorten

Gyros .................................................................................... 15,90

Bifteki  Familienrezept .......................................................... 17,90 
gegrillte Rinderhacksteaks, gefüllt mit Feta

Hähnchen Souvlaki ............................................................. 16,90

Lamm Souvlaki ................................................................... 22,90

Lammfilet ............................................................................ 26,90 

Baby Kalamaris ................................................................... 20,90 
gegrilt

Baby Kalamaris ....................................................................20,90 
frittiert

Gyros in Metaxasauce .......................................................... 17,90 

→ Bier vom Fass ←
        0,3l 0,4l

3,80 4,50
3,80 4,50

Jever  
Radelberger  

Alsterwasser 3,50 4,30

→ Flaschenbiere ←
        0,33l 0,5l

4,10 
3,90 

5,50 

 5,50

Jever Fun 
Mythos 
griechisches Lagerbier

Schöfferhofer Weizen 
hell oder alkoholfrei

Hövels Original 
Malzbier 3,90

→ Hausgemachte Limonaden ←
  5,50
  5,50

Passion Splash  
Lemon Fizz 

→ Softdrinks ←
        0,33l 0,75l

4,30 

6,90 

Cola, Fanta, Sprite, 
Spezi, Cola Zero
Selters 
mit oder ohne Kohlensäure

Apfelschorle  4,30
 Rhabarberschorle             4,30 
Johannisbeerschorle  4,30
Purezza Tafelwasser  2,40 4,90

→ Greek Soda ←
0,2l

4,50
4,50
4,50

Tonic Water
Pink Grapefruit Soda  
Ginger Beer 




